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Herzlich willkommen im Trier Sushi & Ramen!

Entdecken Sie die Faszination der japanischen
Kiiche. Lassen Sie sich von unseren talentierten
K6chen mitnehmen auf eine Reise durch die
Welt der japanischen Kulinarik. Mit frischen
Zutaten und viel Hingabe zaubern sie kostliche

Sushi- und Ramen-Kreationen, die Augen und

Gaumen gleichermaflen begeistern.

Freundlicher Service und gemiitliche Atmos-
phare. Unser aufmerksames Team sorgt dafiir,
dass Sie sich bei uns vom ersten Moment an
wohlfiihlen. In unserem gemiitlichen Ambien-
te geniellen Sie exzellenten Service und kon-
nen sich ganz dem Genuss hingeben.

Authentische Geniisse fiir jeden Geschmack.
Ob Sushi-Liebhaber, Ramen-Fan oder neu-
gieriger Entdecker — unsere Speisekarte bietet
Ihnen eine vielfiltige Auswahl an japanischen
Spezialititen. Lassen Sie sich von der Vielfalt
der Aromen begeistern und entdecken Sie neue
Lieblingsgerichte.

Entdecken Sie die geschmackvolle Vielfalt Japans
— im Trier Sushi & Ramen!
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EDAMAMES | Gediimpfte Sojabohnen m. Meersalz 5,90
MISOSUPPE / Sojabohnen-Paste 4,00
SEETANGSALAT / Seealgensalat 5,50

VIETNAM- FRU HLINGROLLE / mit Hithnerfleisch (3 Stk.) 5,50
YAKI GYOZA /| Gebraten Teigtaschen mit Hithnerfleisch (4 Stk.) 6,00
GYOZA | Gebraten Teigtaschen mit Gemiise (4 Stk.) 5,50

YAKITORI / Hiahnchenspiel3e mit Teriyaki-sauce (3 Stk.) 6,50
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Maki ..

. It Sesam "«

10. SAKE*/ Lichs 5,90
n TEKKA:"/Thunﬁsch 6,00
12. YAKI-SAKE* : 5,90
Gebrat. Lachs, Gurke und SpemalsoBe & TR
19. AVOCADO / Avocado, Sesam 5,00
13. YAKI-TEKKA* : 5,90 e A
Gebrat."Thunfisch, Gurke und Spezialso3e 20. KAPPA / Gurke, Sesam o5 4,00
14. E€I2 / Garnele . _ : 6,50 21. SHINKO / Rettich, Sesam'! 4,50
b - et o
15. CALIFORNIA?>" \ PA S50 22, SAKE-AVOCADO 6,008
Krébs, Avocado unil Sesam B f M Lachs, Avocado, Sesam '
16. UNAG|46/Squasseraal 90 23, SPICY-TEKKA 6,0_(;
Stillwasseraal, Avoc ido und Spezial§olie B Thunfisch mit Chiliso3e \/

17. TERIYAKI-HAHNGCHEN 6,00 ——
Teriyaki-Hahnchetr ocado, Gurke, Sesam P
und Teriyaki$

Sake wigiri

6,00

P 35. UNAGI4¢ :
32. YAKI-SAKE* 6,00 StiBwasseraal m. Spezialsof3e
" Gebratener Lachs m. SpezialsoRe

36. EBI2TEMPURA d 7,00
33. EBI?/Garnele 6,00 Teig-Garnele m. Mayonaise
34. KANI/Krebs 5,00 37. AVOCADO 5,00
mit Spezialsofle und Sesam
4 i
3

emaki

mit Avocado, Gurke

40. SAKE*/Lachs# - 6,90
41. MAGURO‘/ThunﬁSCh ¢ 6,90
- 42. YAKI-SAK 5 6,90 :
Gebratener Laghs m. SpeZialsof3e Sak ° S
» ' ake Temaki
43. KAN|2/Kr¢3,‘ _ : 6,00

6 FGLUTBN.  2- KREBSle/
\

4 - FISCH 5- ERDNUSS 6-SOJA 7-/LA}£)SE 8 - SCHALENFRUC . i



mit Avocado, Gurk;%_Sesan;
50. SAKE"/LaChs ’d‘

51,/ TEKKA* K. 650 Tekka oo b
e A InSide-out InSide-out
52. YAKI SAKE" 6,50 !
Gébratener Lachs m. Teriyaki-Sauce 58. EBI2-TEMPURA! 7,90
\ Telg Garnele, Friihlingszwiebel, Mayonalse
53. YAKI-TEKKA* _ 6,50 W,
Gebratener Thunfisch m. Mayonaise 52\ HAHNCHEN FRUHLINGSROLLE-SPICY 6,50
. A 7 - s 7
" 54. EBI? /'Garnele — 7,507 604y HAHNJ:.HEN FRUHLINGSROLLE EHILADELPHIA6,50
55. CALIFORNIA?/Krebs 650 61, HAHNCHEN-FRULING_SROLLE-MAYO3’6"°’“6,50
/_ 156. UNAGI*¢ _ 8,50 ©62. HAHNCHEN-FRUHLINGSROLLE-TERIYAKI 6,50
Siilwasseraal m. Spezialsof3e .
63. LACHS-PHILADELPHIA+ 8,30
57. YAKITORI 6,50
Teriyaki-Hahnchen mit Teriyaki-Sauce 64. SPICY-THUNFISCH*m. Mayonaise 8,50

Tempura Roll .
/ mit Avoeado, Gurke; Mayonaise

,A(és. TEMD%S%(E‘*/L%}IS 12,90

/%66 yURALTEKKA‘/ThunﬁSCh 13,90
: 67./ X/-!Wr"i"huriﬁsch 15,90

Spring ®oll ...

mit Avocado, Gurke, Sesam

.l i "

70. SAKE*/ Lachs ’ 8,00

; ..
71. TEKKA*/Thunfisch’ A~ 800

72. YAKI-SAKE*.+" 1 8,00 _ o Sake Eb 1

Gebratener Lachs SpemalsoBe " Spring Roll : SDrlng %ol
73. YAKI-TEKKA* 6,50

Gebratener Thunfisch m. Mayonaise 79, HAHNCHEN FRUHLINGSROLLE-SPICY 6,50
74. EBI?/ Garnele ; 8,50 hO HAHNCHEN-FRUHLINGSROLLE-PHILADELPHIAG6,50
75. CALIFORNIA?-SPICY 6,50 8'| HAHNCHEN-FRULINGSROLLE-MAYO*£'"6,50

Krebs, ChilisoRe, jap. Mayonaise * %

A 82. HAHNCHEN-FRUHLINGSROLLE-TERIYAKI 6,50

76. UNAGI“¢ %, 8,90 ,

SiiBwasseraal m. Spezialsofe : : 83. LACHS-PHILADELPHIA+ 8,30
77. YAKITORI 6,50, 84. SPICY-THUNFISCH* 8,30

Hahnchen mit Teriyaki-Sauce i, iy ChilisoBe,jap Mayonaise

8. EBR-TEMPURA! 350 85. SPICY-LACHS! 8,40
Teig-Garnele; Friihlingszwiebel, Mayonaise” -tl’uhsoﬁe jap. Mayonaise '

] £ 9 -SELLERIE  10-SENF, 15-GLUTAMAT  11-SESAM IZ-M(SNOSODIUMGLUTAMATE 13’—I}F~INEN 14- WEICHTIERE ./
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90. SAKE*/i4chs - 13,50
Innen: Lach%4, Avocado, Gurken
AulBen: lf}ugﬁschkaviar“, Sesam

4 -
91. TEK . 71350 "
Innen: Thunfisch4, Avocado, Gurken
AuBen: Flugfischkaviar?, Sesam

92. YAKI-SAKE“ . 13,50 95. SPEZIAL THUNFISCH" 16,00
Innen: Gebratener Lachs*, Avocado, Gurke Innen: Thunfisch?, Avo‘gdé, Gurke _
P?B‘en: Flugﬁschkaviar“, Spezialsol3e, Sesam Auflen: Lachs?, Avocado, Mayonaise & <

93. 'CALIFORNIAZ F iy *<_ ., 12,00 96. SPEZIAL LACHS 16,00{‘
Innen: Krebsfleisch?, Avocad'c‘),\lli/iké‘E Innen: Lachs* Avocado, Gurke
AulBen: Flugﬁschliavmur4 Sesa ayQ Auflen: Lachs?, Avocado, Frischkise, Sesam -

w W

94. SPEZIAL GAI:QNELE2 ,80 97. SPEZIAL EBI>-TEMPURA! 16,00
Innen: Garnele?, Krebs?, Avocado, ( e (8% Innen: Ebi>-Tempura', Avocado, Gurke 7
AulBen: Lachs?, Thu ﬁsch4 Avocado, Sesamf Aullen: Lachs* Avocado, Sesam, 3

Mayonaise S

A"f";} + Sake* Sashimi x 4 « Maguro* Nigiri
i) o « Maguro Sashimi x 4 « Ebi’ Nigiri
« Sake* Nigiri x 2 « California® Maki
100. SAKE* SASHIMI 22,00
Lachs (8 Stk.)
101. MAGURO* SASHIMI 23,50
Thunfisch (8 Stk.)
102. SAKE“ MAGURO* 23,50
< : _Lachs,-TbLmEisch (8 Stk.)
8 1—Gwﬁ:ﬁ\ 2—KREBSTI’E)Z 4-FISCH 5-ERDNUSS  6-SOJA  7-LAKTOSE
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4 o Tekka* Maki

L7 " Al 'At;endmeniﬂ 23'9?_ - AS. Abendmenﬁ 5 ¥\239

- Sake*Nigiri
. Maguro4 Nigiri

« Sake* Nigirix 2 S
{-M:%(uro Nigiri x 2
# <+ Ebi N1g1r1

o) Tek( a* Maki
. Saket Maki
.~ .+ California> Maki o CalitoriarMaks’ ' #
“ = o Inside-Out-Lachs \\\ ‘

A2. Abendmenii2 23% A6.Abendmeni6 23'%

Sake* Nigiri « Tekka* Maki
aguro#Nigiri « Sake* Maki

e Ebi? NI?Y ‘ &M . California®> Maki
/" “e.Californja’ Mak ‘ . Sake“-Angado Maki

/ In§@ Out- Thunﬁsch4 « Spicy-Tekka* Maki ol

A

23 % A7.jAbé’hdmen(j7 23:%
- i

. Sake* Nigiri L @@ ¢ + Sake'Nigirix2
« Maguro* Nigiri > ok « Maguro* Nigiri x 2

« Ebi* Nigiri « Ebi*Nigirix2 /
+ Avocado Nigiri {2
i X 2

o Sake*Avocado Makié# ;

. 4
o California> Maki =" ‘ }  Yaki-Sake* Nigi
o Inside—Out—_Qa'fif rnia’ ”“* '“3-,;
A4.Abendmeni 4 23 %<
e Avocado Nigiri .. :
 Yaki-Sake* Nigiri -
. Ebi* Nigiri
 Yaki-Tekka* Maki
+ California® Maki
+ Inside-Out gebratener Lachs*
\ N

i
"
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kampas:t:an"

!
i
5 : =7
&
K1. Shlg;ui 23 % K4.Osaka ¢ i
i ¥ > : o "
e Maguro f\IIgII‘IX3 % o + Maguro Nigirix 2 h
+ Sake*Nigirix 3 &ty  Sake* Nigiri x 24~ ‘ﬁ(’ .
 Ebi? Nigirix 3 - o Tekka* Maki SUELR-
« Sake*:Avocado Maki ,  Sake* Maki s
4
K2. Ishlkawa H‘*f“ﬂﬁé 5 ~ K5. Okayama 2350/
« Sake*Maki ]“ ‘ "}\M ; « Maguro Nigiri x 2 ;'
« Tekka* Maki " "/ ‘ B « Sake* Nigiri x 2 : ‘,_
« Yaki-Sake* Maki : |2 «_Ebi? Nigiri x 2 ,
o Yaki-Tekka* Maki ' o Tekka* Maki ‘ —yry
: o Sake*Maki ) |

K6. Nagasakiﬁ 23"

« Maguro Nigiri x 3

Sake* Nigiriss o Sake* Nigiri x 3 /,,/ :
. Ebé igiri ¢ T “=.s¢ Tekka* Maki o <
. S.‘zlke4 Maki<™ + o Sake*Maki
P1. Party-Bricke 1 447 P2. Party:Briicke 2 837 &
Tokyo ToYana -
e Maguro* Nigiri x 4 « ‘Maguro* Nigirix6 s
. Sake*Nigiri x 4 - RN T i {
« Ebi* Nigiri x 4 « Ebi? Nigiri x 4 /
« Avocado Nigirix 2« « Avocado Nigiri x 2 /
o Ebi*Teppural A ' » Yaki-Sake*Nigirix2
~» _Sake+Maki ?., (3 .  Sake* Maki
o Tekka* Makighi "FaE SiS- - » Tekka* Maki

« California* /!

California* Maki 4 3
« Kappa Maki

? . y- b
/ 57" ‘P ﬁ
10 1-GLU'FEN’;'\ 2—KREBST19{ - ETHR 4-FISCH 5-ERDNUSS  6-SOJA 7—L OSE 8 - SCHALENFRUC
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Thunfisch scharf mit MayosoR3e
V31. AVO KAPPA / Avocado, Gurke

% { V32. KURBIS / Japan Kiirbis m. SpezialsoRe

V33. TOFU® / Tofu m. Spezialsofle

X2
w}sa;

’%a \{

9 SELL RI\IJE 10 - SENF 15 - GLUTAMAT 11 - SESAM

o g

\(932 an Temaki

j VI SAKE I qcts &7 V13. SAKE / Lachs, Avocado, Gurke /7,50
4 V2.  TEKKA | Thusifisth ,
y A S, V14. MAGURO" RO
) V;,.'- - KAPP. urke Thunﬁsch Avb_cado, Gurke »
" ' V4. ?HLNKO / Rettich \
V5. “AVOCADO / Avocado weg an
V6. SAKE AVO / Lachs, Avocado R ¢ l e I l
N pezial-Roll ss:
V7. SPICY SAKE / Lachs scharf ..
p : V 4. SAKE R e Ly 16,50
_/.s/‘“ V8. PHILADELPHIA SAKE / Lachs Innen: Lachs, Ayocado, Gurke
4 : ke x Auflen: Lachs und Sesam
% V9. NEGI SAKE / Lachs, Friihlingszwiebel /
. V25. MAGURO 16,50
V10. SPICY TEKKA / Thunfisch scharf 6,50 Innen R o o Gurke
VT1. KURBIS / Japan Kiirbis m. Spezialsofe 5,50 AuBen: Thunfisch, Sesam, Mayonaise
V12. TOFU®/ Tofu m. Spezialsol3e 5,50
edan
= ing-Roll
,\Me 18iri Sphng- Oll s
I< - 2 Stk. mit Avocado, Gurke, Sesam
F 4
Vs 590 V34, SAKE/ Lachs 8,30
. >9° M35ATEKKA ] Thunfisch 8,30
A\ ~ PHIA SAKE | Lachs 5,90 \} PHILADELPHIA SAKE
;\ V“‘M GCADO /| Avocado m. Spezialsol3e 5,50 36 '
V19. TOFUS / Tofum. Spezialdbse 5 Lachs, Ebpadsighiid £50
743 - \ V37. SPICY/SAKE* 8,50
| eganer Lachs, Chilisof3e, vegan Mayo
¥ i Veganer Lachs, Chiliso3e, vegan May
WQ ga’ ;_ V38. SPICY %KKA 8,50
2 * Veganer Thunfisch, Chiliso(e,
vegan Mayg
: InS l,d€=-0¢l t : N,
- < '!)‘ V39. KURBIS ! 750
mit Avocado, Gurke, Sesam t Japan Kiirbis m: Spezialso3e
V27. SAKE / Lachs 830" V40. AVO KAPPA 7,50
3\ Avocado, Gurke
V28. MAGURO / Thunfisch 8,30 % i
e b V41.. TOFUS / Tofu m. Spezialsole 7,50
V29, PHILADELPHIA SAKE / Lachs 8,50 =
V30. SPICY TEKKA X 7,50




301.

302.

303.

. TONKOTSU RAMEN'

\.! ot B
_ il

Warne Gerichte

Alle Gerichte mit Versch Gemiise und Reis

.
L]
-

3~ 4

200. .Y‘AKITORI / Hdhnchenspiefle mit Tériyaki sauce (N
201. ¢ HAH NCHEN / Gebratenes Hahnchen m1t Teriyaki

14,90
Gekocht reichhaltige Schweinefleisch-
briithe mit geschmortem Schweinebauch

- Chasu, Ej, Kikurage Pilz, Ingwer und
Frithlingszwiebel

MISO RAMEN!

Schweinefleischbrithe mit Miso-Pasta,
geschmortem Schweinebauch-Chasu, Ei.
Mais, Sojasprossen und Friihlingszwiebel

KARA MISO/RAMEN' 13,90
Schweinefleischbriihe mit seharfer Miso-
pasta, Chilig], Chlhfadqn und Friihlings-

13,90

= -z'WLebel
SHOYU® R 13,90
Schweineflei charfer Miso-
pasta, Chil Frithlings-
zwiebel }
4-FISCH

12

RIND hANGO‘z/ GemuseWgosoBe und Rindfleisch
h ) - : B

306.

307.

5- ERDNUSS

. CHICKEN MISO'

202. ‘ ENTEN- CURRY12 /[ Gemuse mit CurrysoBe und Entenfleisch” , 5 14,%:-

203. - RIND-CURRY2/ Gemiise mit Currysofle und Rindfleisch %:)

20.4.. . 'AVH.AHNCH EN-CUIJ?‘I:IY12 | Gemiise mit Currysofle und Hahnchen > 1‘2\,50 _
‘.2{65. VEGGIE CURRY"/ Gemiise mit Currysof3e 10,50 ;‘-

206. ENTEN«KAXN‘ENG;% mit MangosoBe und Entenfleisch 15,00 1

207. 15,00

13,50
Klare Hithnerbriihe auf Sojasol3ebasiert

mit geschmortem Hahnchenbrust- Chasu
und Friihlingszwiebel 7

VEGGIE MISO¢ 12?50
Kombu Dashi-Briihe (Seetang) mit Miso-
Paste, Tofu, Sojasprossen,Mais; Banbus-
sprossen und Friithlingszwiebel

VEGGIE YUZO¢® 12,50
Kombu Dashi-Briithe (Seetang)lauf Soja-
sol3e basiert mit Yuzo-Zitrone; Tofu, Soja-
sprossen, Bambussprossen und Friihlings-
zwiebel

6-SOJA 7—LA}£SE 8 - SCHALENFRUC
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COCO BALL (3 Stk.) 3,00

Kokosnuf3ballchen

BANANE BALL' (3 Stk.) 3,00

Bananenballchen mit Honig

s — ‘A
[ D i
,f
g : / A
~ 5 ) ‘
-
LS
INGWER / Ginger / 2,50
WASABI /| Wasabi \ 2,00
SOJA / Soja‘ i S 1
MAYO / Mayo*®™" 2,00

.-\\‘

i i

/
CExtra @

\
\SPEZIALSORBE / Special sauce 2,06
TERIYAKI-SOBE / Teriyaki sauce 2,00

REIS / Rice 2,00
<
A
T 4 -~
X
2 " \
G 2 : ' ai P B
MONOSODIUM GLUTAMATE 13- IMEN 14 - WEICHTH::RE
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GETRANKE EVQ&V

SOFTDRINK

0,3L/ 0,4L 3,20€/ 4,00€
COLA::x [ COLA ZERO:bs:
FANTAG::

SPRITE" s

SPRUDEL

WASSER

APFEL SCHORLE

SAFT

0,25L 4,50€
MANGO
LYCHEE

LIMONADE 5,90€

CHANH DA LIMONADE

Frische Limette, Kumquat, Minz und
Rohzucker

MARACUJA LIMONADE

Maracuja, Kumquat, Limette und
Rohrzucker

INGWER LIMONADE

Ingwersirup, Limette , frisch Ingwer und
Rohrzucker

MATCHA LIMONADE

Matchapulver, Limette und
Rohrzucker

MANGO LIMONADE

Mango, Kumquat, Litmette
und Rohrzucker

{ koffeinhaltig / \ - mit Farbstoff
*
A
o e

WARM GETRANKE

ESPRESSO Tasse 2,50€
KAFFEE Tasse 3,00€
INGWERTEE Tasse 4,50€
JASMINTEE Kinchen 4,50€
TEE Tasse  3,00€

T~}

ASIA COOLER
Frische Limette, Minz, Ginge Alle
und Rohrzucker

BLUE LEMON

Minz, frische Zitronen, .
Blue Curacao Syrup

¢ - mit Stlfungsmittel d - enthilt eine Phenylalaninquelle ! :
y 7 % v - . —'"L
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VT
e BITBURGER' vom Fass 0,3L/ 0,4L 4,20€/ 5,20€
BITBURGER rils 0,3L/ 0,4L 4,20€/ 5,20€
o BITBURGER Radler 0,3L/ 0,4L 4,20€/ 5,20€
,_f/ BITBURGER Alkoholfrei 0,33L 4,50€
1’; KIRIN' / Japanese Bier 031 4,50€
ASAHI' / Japanese Bier 0,33L 4,50€
HEFEWEIBBIER' 0,5L 5,50€
HEFEWEIBBIER! Alkoholfrei 0,5L 5,50€
;”4
S/

\M WEIN 0,21
& MOSEL RIESLING | halb oder trocken 7,50€
CHARDONNAY 7,00€
ROTWEIN | trocken 7,00€
ROSE 7,00€
SAKE/ REISWEIN 7,00€
PFLAUMENWEIN 7,00€

= ; -
; s L
ittel/n 3 f- mit Antioxidationsmitel « = . / g - mit Stablll'sazhsu\

o r
¢ ‘e mit S&u ungsrru &
‘#"]}t> A $5 - S Ry ™ f
feir 4 f e -~
P / ) o 7 \/ '






